Passorosso Etha Rosso
Passopisciaro

Region y Denominacion
Sicilia, Italia - Etna DOC

(UAVZ: ]
100% Nerello Mascalese

Cultivo
Vendimia manual

Filosofia

Andrea Franchetti llegé al Etna en 2000, cautivado por
las antiguas vides de Nerello Mascalese y la energia del
volcan. Restaurd vifiledos de gran altitud en la ladera
norte y se establecio en Passopisciaro, donde suelos de
grava negra volcanica revelan una erupcion de 1947.
Hoy, la bodega cultiva 26 ha entre 550 y 1,000 m,
divididas en *contrade* que reflejan una notable
diversidad de suelos: desde arenas volcanicas antiguas
hasta capas de ceniza sobre caliza. La altitud y la luz
intensa originan vinos elegantes y de gran complejidad
mineral.

Fieles a practicas manuales y naturales, con una
vinificacion centrada en la expresion del terroir, desde
2021 sus hijos, Benjamin y Giordano, contindan el
legado bajo la mirada del volcan activo.

Estilo

Este vino combina uvas de diversas contrade en el lado
norte del Etna, donde las vifias de mayor altitud crecen
en suelos de grava y las mas bajas en lava mas
profunda y antigua. Proveniente de vifias de 80 a 110
afios, la maceracion se limité a 8-9 dias con extraccion
minima, y la fermentacion se mantuvo por debajo de
28°C. Criado durante 18 meses en roble neutro y
depositos de hormigdn, se embotella sin filtrar para
resaltar la fruta roja vibrante, la mineralidad y las notas
herbaceas del Nerello Mascalese. Con el tiempo,
desarrolla aromas exoéticos de alcanfor, sandalo y
especias. Elegante y equilibrado, combina acidez,
alcohol y taninos sedosos, disfrutable joven, pero apto
para un envejecimiento medio.
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