Clos de la Bretonnerie
Domaine de la Taille Aux Loups
Jacky Blot

CLIMATS

Regién y Denominacion
Vallée de Loire, Saint-Nicolas de Bourgueil

Uva
100% Chein Blanc

Cultivo
Viticultura orgéanica, trabajo parcelar y vendimia
manual

Filosofia

Montlouis Sur Loire es una pequeia AOC en el
corazon de la Loire, vecina de la AOC Vouvray y
conocida por producir vinos espumosos Yy blancos
ligeramente dulces a base de la uva Chenin Blanc.
Después de varios afios exitosos como negociante
de vino en Loire, Jacky Blot inicia su vida de
productor en 1988 comprando ocho hectareas de
vinedos de 50 a 75 anos en los mejores sitios de la
AOC. Las barricas que usa son muy viejas y
puedes percibir la humedad y temperatura fresca
de una cava natural. Todo eso se refleja en vinos
con mucha identidad y autenticidad. Gran propulsor
de esta

region, sus vinos cuentan con el reconocimiento y
el prestigio mundial gracias a su finura, elegancia y
capacidad de guarda.

Estilo

Clos de la Bretonnerie es conocido por su
excelente calidad y su caracter distintivo. Es un
vino blanco seco que madura en barricas usadas
de Bourgogne, Tiene un equilibrio de sabores de
frutas como manzana, pera y a veces melocoton,
con una acidez viva y crujiente, y destacables notas
minerales. Mejora mucho con el tiempo y presenta
una complejidad adicional después de varios afos
de afiejamiento en la botella.




